Tomaten-Kokosnusscremesuppe 6.50.-
Karotten-Ingwercremesuppe 6.50.-
Kartoffel-Triffelolcremesuppe 6.50.-
Bouillon mit Ei, FIadli oder Brotcroutons 5.50.-

Susswasserfisch Bouillabaisse 8.50.-

! Saisonsalat 6.50.-
Bunter gemischter Salat 7.50.-

Nusslisalat mit Speck und Ei 7.50.-

.

Duett vom Lachs mit sauren Cherrytomaten 13.50.-

Asiatischer Pouletsalat auf Randencarpaccio 13.70.-




Gebratener Saibling an beurre noissett mit Stampfkartoffeln 14.50.-
Gebratener Riesenkrevettenspiess auf Safranreis mit Ingwer-Knoblauchschaum 15.50.-

Pouletroulade mit Pilzflllung auf Kirbispiree 14.50.-

Gebratener Zander an Tomaten-Petersilienbutter mit Stampfkartoffel und Gemise 29.50.-
Zircher Kalbs Geschnetzeltes an Champignonrahmsauce mit Rosti und Gemise 33.50.-
Schweinsrahmschnitzel mit Tagliatelle und Gemiise 26.50.-

Rosa gebratenem Pferde Entrec6te mit Rostikroketten und Gemiise 34.50.-

Im Olivendl gebackener Seeteufel mit Trockenreis und Blattspinat 41.50.-

’r C-qreﬁe Jakobsmuscheln auf violettem Kartoffelstock an einem Peperoni Orangenschaum 37.50.-

Rosa gebratenes Rindsfilet Tournedos an Triffeloljus mit Kartoffelgratin und Gemiise 44.50.-

Diverse Coupes 9.50.-

‘H SCW(oIaden Symphonie 11.50.-

ko Panna Cotta 8.50.-

“,,}. Schokoladenmousse mit Friichtegarnitur 9.50.-

v Apfelkuchen mit Vanillesauce 8.50.-
X



Menu 1

%k %k Kk %k

Griiner Saisonsalat

%k %k % %k %k

Schweinsrahmschnitzel

mit Niudeli und Gemise

% %k k% %k

Creme Brilée

Menu 2

%k %k %k %k %k

Klrbiscremesuppe

%k %k k% %k

Kalbs Steak mit Rosmarinjus

Krauter-Weissweinrisotto

und Gemusegarnitur

%k %k %k %k %k

Menu 3

% 3k k ok ok
Karotten-Ingwercremesuppe
mit gebratener Riesengarnele
% 3k k ok ok

Rosa gebratene Lammracks
mit Sauce provencale

im Wirzingkorbli

mit Neuenbratkartoffeln

und Gemusegarnitur

%k kk ok

Grapefruitsorbet mit Campari

62.50.-

Menu 4

%k 3k %k k k
Kokosnuss-Passionsfruchtsuppe
mit gebratener Jakobsmuschel
%k 3k sk k k

Hummer nach art des Hauses
mit seiner Sauce

auf Kefenbeet

mit Safranreis und Gemiuisegarnitur
%k 3k %k %k k

Mango-Thymiansalat

mit Traubensorbet

85.50.-



